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Pieczeé paristwowego inspekfora sanitarnego

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
N NS Y ) 9 !_5,}.‘1_39463 i Glimce . 04060

(miejscowosc i data)

(imig¢ [ nazwisko, stanowisko stuzbowe, nmr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowe;j
Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2006 r. Nr 122, poz. 851 z pozn. zm.), w zwiazku art. 67 § 1 oraz art. 68 §
11§ 2 Kodeksu postgpowania administracyjnego.

Sposdb przeprowadzania kontroli okresla Procedura Kontroli PK/HZ/01.

I. Informacje ogolne dotyczace kontrolowanego zakladu/ obiektu

1. Zaklad/obiekt kontrolowany:

...... NWMf»mTkomeeWwwwwoz{

'pelna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyezqee identyfikaci zakladu)

1dres)
NIP 621035 410 REGON.QOOEAAS 6 F . PESEL ..o e
TEL. (0-32) 22 F C828  FAX oo (SR TN | PR

Numer 1 data wydania decyzji P[S stwierdzajacej speinienie wymagan wynikajgcej z art. 63 ustawy z dnia
25 sierpnia 2006 r o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (Dz.U. Nr 171, poz. 1225)

2. Kierujacy zakladem/obiektem kontrolowanym:

.................................. 2 Ansen esomsha ~ el

(imig i nazwisko, stanowtsko)

3. Przedstawiciel zaktadu/obiektu kontrolowanego:

.................................... fﬂikde%tc@en*zqskgwdﬂddow
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II. 1. Opis aktycznego*, (charakter dzialalnosci zaktady, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujqce zaktad) -

N \-y*' 'y 2?@9%9.3&&:«2&& g, [)m feue..... %f.o’.'w@o%e ........

caluobneqb N shised wcheolen Powﬂnueu&
QQQ»XQ\A&MM I weliag ... WQ.Q._B‘M_ M‘Wio POiﬂllw
“Kw:’ YU WOME . 4)... QP S0 oo p d Lb il
L !)WM@* dloﬁebmw\ﬁ\/‘ 0{ Wﬁgbv@ae (f"’ hlﬁ_wa
HW ........ Oh.. RO ponTke S fi"ffmﬁaaz&mm et 280 2

..........................................................................................................................................................................

IL. 2. Opis stw1erdzonych mepraWIdlowoscl z podaniem przepisow prawmych ktore naruszono.
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..............................................................................

........................................................................................................................................................................

.........................................................................................................................................................................

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci Wymienione W PKL. ..ot
Zal N UKATATIO ettt
(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu Karmego ............oceiviciiiiiiini e W WYSOKOSCL..ooovi i Z4
(nr mandatu karnego)

1@ POASTAWIE ...ttt bbbt PRrrs R T S .
(podstawa prawna)

upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia................ e nr... ...

2. Zgodnie z art. 10 kpa na wniosek strony, ustalono terminy usuniecia nieprawidtowosci sanitarno-

O usunigciu  stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik / przedstawiciel zakladu / obiektu
kontrolowanego jest obowiazany zawiadomi¢ wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie
pozniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego terminu.

4. Uwagi 1 zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zaktadu / obiektu *.
Pan (i) wnosi / nie wnosi * uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:
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5. Uwagi 0s0by Kontrolujace]...........c.ooovovioecieieeeeeeeeene wntel OSSN Ona{J
- o

6. Czas trwania kontroli: od ...............coovvue.. 4 PR dO e : ] i{ ......................
Protokét niniejszy wraz z zatacznikami zostat sporzadzony w ‘Z! ..... Jjednobrzmiacych egzemplarzach

dla kazdej ze stron, a nastgpnie po odczytaniu i oméwieniu zostat podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacii.

(podac: numer strony protokoly, zalqeznika, okreslenia lub wyrazy bigdne i te, ktore je zastepujq)
WICEDYREKTOR SZKOLY

lcong

wmer HiZbieta Milcarz

@Odpd&lﬁéqugo@g@{gwgrﬁsfy“ "l""“"”".."“"”""'J;:."""“".“

44 103 unw;ce ul. Reymonta 18 A troiis oo Tomtrohgane
__1el. 0322370928 tel. n‘"' ‘3_ 1?'1?( ......
(pod¥isy $HIGTREW)
Szkola Podstawowa Nr 21
IV. Potwierdzenie odbioru protokolu im. H. Sienkiewicza
: 44103 Gliwice, ul. Reymcn};é 'E
Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (ﬁcﬁ) ,,,,,,,,, 0% O6.O87- . 14032237 09 28, lﬁ' g-a: 2’3“2‘ ::';

~ WicEDYRERYOE IR0ty

mgr Elibieta Milcarz

otrzymalepr (-am) w dniu ........ M.06.080.........

(podpis i pieczed odbierajacego protokil)

Wtasciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze zglosic
zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotyczg wylacznie skontrolowanego zakladu/obie
Niniejszy protokét nie moze byc bez zg l Panstwowego .......... t;bm . g}owe .................. Inspektora

Sanitarnego w . Glndeedy e Paecke G powielany inaczej jak tylko w calosci.

Protokot sprawdzono pod wzglgdem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wlasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)

* - zaznaczy¢ whasciwe
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Zatacznik do protokotu kontroli sanitarnej Nr ?‘IUY.SIH&Q‘P‘jlglall{bffz%ma (5”’06@9‘(

ARKUSZ OCENY STANU SANITARNEGO
ZAKLADU ZYWIENIA ZBIOROWEGO

Hj--{gg\,.ip Qe ?Dsﬁ\ Thews 3&,[11' ?00%# Wy 02‘{ téb’r‘ube &u,f'. Qﬁxﬁ'wuﬂc /(?O\_

II. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO OBIEKTU:
P - ocena pozytywna =1 pkt. WP — stan wymaga poprawy = 0.5 pkt, N - ocena negatywna = 0 pkt.
Wstawic¢ znak X w odpowiedniej kolumnie tabeli. W przypadku kiedy zagadnienic nie dotyezy zakladu - w kolumnie P wpisa¢ \ND™ i liczy¢ jako | pkt.

Lp. |Zakres kontroli ] P I WP | N
L STAN TECHNICZNY
L. Decyzja PIS na prowadzenie dzialalnosci X
2. Usytuowanie zakladu I
3. Stan techniczny. czvstosc i przestrzen robocza zakladu X
4. Ochrona zakladu przed zewnetrznymi Zrodlami zanieczyszezen X
3. Ochrona zakladu przed szkodnikami X
6. Kanalizacja zakladu X
7. Umywalki do mycia rak ){
8. Ustepy %
9. Syslemy wentylacyjne %
10. | Oswietlenie pomieszczen produkcyjnych i magazynowych ¥
11. [Szatie dla pracownikow Y
12 Rozplanowanie pomieszczen (zanieczyszezenia krzyvzowe) X
13. | Podlogi X
14. Sclany e
15. Polyczenia scian i podlog X
16. Sufity i zamocowane w gorze elementy X
17. [ Oknai inne otwory X
18. [ Drzwi X
19. Powierzchnie wykorzystywane w procesie produkeji X
20. | Urzadzenia do czyszczenia i dezvnfekeji sprzgtu roboczego i wyposazenia X
21. | Warunki do mycia zywnosci NN
22. | Urzadzenia, sprzet i inne skladniki wyposazenia, ktére stykaja si¢ z zywnoscig b
23. Przechowywanie i usuwanie odpadow X
1. ZAOPATRZENIE ZAKEADU W WODE
24. Jakos$¢ wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi X
25. | Woda technologiczna NN
26. | Lod stykajacy sig z zvwnoscia ND
27. Para wodna stykajgca si¢ 2z zywnoscig NU
111. PERSONEL ZAKLADU
28. | Higiena osobista pracownikdw %
29, Odziez 1 obuwie robocze oraz srodki ochrony indywidualnej ¥
30. Stan zdrowia 0s6b majgcych kontakt z zywnoscig. Orzeczenia lekarskie. X
IV, HIGIENA PRODUKCJI
31. | Jakos¢ suroweow i skladnikow N
32, | Magazynowanic surowcow i skladnikéw ‘N
33. | Ochrona przed zanieczyszczeniami wewnetrznymi 4
34. | Obecnosé szkodnikow X
35. | Sposoby postgpowania w celu zapewnienia skulecznej ochrony zakladu przed szkodnikami X
36. Cigglos¢ lancucha chlodniczego artykulow latwo psujgcych sie }f
37. | Segregacia zvwnosct AN
38. Rozmrazanie zywnosci N\D
39. Magazynowanie i oznakowanie substancji nicbezpiecznych lub niejadalnych Yy
40. Przechowywanie sprzetu i srodkow uzyvwanych do sprzatania. mycia i dezynfekcji X
41. | Opakowania przeznaczone do kontaktu z zywnoscig X
42. Pakowanie zywnosci N
43. | Procesy technologiczne NN
44, Wyposazenie kontrolno - sterujace urzadzen do obrobki cieplne) i metody kontrolowania skutecznosci procesow “b

obrabki cieplnej
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45. | Prawidtowosc chlodzenia artykutéw po abrébee cieplnej NG
46. Zabezpieczenie przed widrnym zanieczyszezeniem Zzywnosei po ogrzewaniu, a przed pakowaniem f\.b
47. | Pobieranie i przechowywanie probek zywnosci w zakladach zywienia zbiorowego zamknigtego b4
48. | Mycie i dezynfekeja naczyi X
V. DYSTRYBUCJA
49. | Jakos¢ zywnosci X
50. | Znakowanie zywnosci ND
51. | Wydawanie potraw A
52. Transport zywnosci A
VI DOKUMENTACJA ZAKEADU
53. Opracowanie, wdrozenie i przestrzeganie insirukcji dobrej praktyki higienicznej:
- higieny osobistej i stanu zdrowia osob wykonujacych prace w procesie produkceji i w obrocic zywnoscia, X
- procesdéw mycia i dezynfekeji,
- zaopatrzenia w wode,
- usuwania odpadow i sciekow.
- kontroli zabezpieczenia przed szkodnikami,
- kwalifikacji 1 szkolen pracownikow,
- konserwacji maszyn i urzadzei.
54. Opracowanie, wdrozenie i utrzymanie systemu HACCP:
- identyfikacja i ocena zagrozen jakosci zdrowotnej oraz ryzyka ich wystapienia, a takze ustalenie $rodkéw )<
kontroli i metod przeciwdzialania tym zagrozeniom,
- okreslenie krytycznyeh punktéw kontroli w celu wyeliminowania lub zminimalizowania wystgpowania
zagrozen,
- ustalenie dla kazdego krytycznego punktu kontroli wymagan (parametrow), jakie powinien spelniac i
okreslenie granic tolerancji (limitow krytycznych),
- ustalenie i wprowadzenie systemu monitorowania krytycznych punkiéow Kontroli,
- ustalenie dzialan korygujacych. jezeli punkt krytyczny nie spetnia wymagan.
- ustalenie procedur weryfikacji w celu potwierdzenia. ze system HACCP jest skuteczny i zgodny z planem,
- opracowanie dokumentacji systemu HACCP dotyczace] etapow jego wprowadzania,
- ustalenie sposobu rejestrowania i przechowywania danych oraz archiwizowania dokumentacji systemu.
55. Opracowanie, wdrozenie i stosowanie procedur zabezpieczenia i wycofywania z obrotu partii zywnodci -
nieodpowiadajacych wymaganiom jakosci zdrowotng] X
56. Prowadzenie i przechowywanie dokumentacji umozliwiajacej zidentyfikowanie dostawey sktadnikow i zywnoscei | %
57. Rejestracja przebiegu procesow produkeyjnyeh [:J]\
58. | Przechowywanie dokumentow dotyczacych przebiegu proceséw produkeyjnych NN
59. | Przechowywanie dokumentu dotyczacego pierwszego dopuszczenia do obrotu partii Zywnosci YIN
60. | Prowadzenie ksiazki kontroli sanitarnej X
~ Liczba punktéw 1St 4g 1 ©
Ogéblna liczba punktow — max. 60 pkt SS‘S’

W tym liczba punktéw wg hasel wytluszezonych (max. 5 pki)

Ocena zakladu

Kryteria oceny:

WP. Minimalna liczba punktow (70% liczby maksymalnej) = 42.

punktéw ponizej 42.

- Zakiad zywienia zbiorowego — niezgodny z wymaganiami: w zakresie haset wytluszczonych wystapity oceny N. Liczba

1L STWIERDZONE NIEPRAWIDEOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI

SANITARNEJ NR . 11| EL! .P.u:'.iﬁiéj.%z(@&.... Z DNIA ..04.:06...0Lr.:

IV. UWAGI 1 ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

iwi ta18A

103 Gliwice, ul. Reymon .

?e‘:e ;.ng 2?7 09 28, tel./fax 032 337 137C
' NIP: 6311 0.75-440

:\. cs{awew‘aNtz*. .............. Q@ ...............

< I= t,J
(pod{ﬁf E%q%ﬂ oot (podpis osoby kontrolujacej)

- Zaklad zywienia zbiorowego - zgodny z wymaganiami: w zakresie haset wytluszczonych uzyskal oceny P lub



