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XÓr KONTROLI SANITARNEJ

Przeprowadzonej ptzez upoważnionego (-ych) przedstawiciela

Glilvice, 25.09.2023 r.
(miejscowość i data)

(-i) Państwowego Wojewódzkiego l
powiatowego l Granicznęgo*) Inspektora sanitarnego w Gliwicach

Aleksandra Gintowt-Dobrodziei, st. ctsystent nr upoważnienia SSP/O57/16/23

Anna Torowska - Palmowska - mł. asystent, nr upowaznienia SSP/057/58/23
(inię i nazwisko, stąnrmisko służbowe, nr upoważnień do czynnoŚci kontrollqlch)

Kontrolę przeprowadzono na podstawie arl. 4 ust. 1 pkt 3, aft. ż5 ust. 1 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Państwowej

Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. zż023, poz.338.)1), rv zrviązku zaft.67§1, art. 68§1, §2 ustawy zdniaI4 częrwca 1960 r.

Kodeksu postępowania administracyjnego (Dz. U. z2023 r.) poz.7i5 z poźn. zm.).

Sposób irzepiowadzania kontroli określa Procedura urzędowej kontroli zywności oraz materiałów i lĘ'robów
pir"rru"Żony"h do kontaktu z Ęwnością PK/BZI01 określona w zarządzeniu nr2) 10412017 Głównego InsPektora

Śanitarnego z dnia 8 maja ż01'7 r. w sprawie procedury urzędowej kontroli żywności oraz matęriałów i wYrobów

prr"rnu"ionych do kontakfu z żywnością i i zmieniona zarządzeniami nr ż91lI9 z dnia 13 grudnia 2019 r., nr 7l23 z dnia

19 kwietnia 20ż3r, Na podstawie art.48 ust. 11 pkt 1, ustawy zdnia 6 marca 2018 r. - Pfa§,e przedsiębi

W])**)oroZnapodstawieałt.9ust.4rozporządzeniaPar1amentuEuropejskiegoiRady(UE)
2011l6ż5 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzędowych i innych czynnoŚci urzędowych przeprowadzanych

w celu zapewnienia stosowania prawa żywnościowego i paszowego oraz zasad do§czących zdrowia i dobrostanu zwierząt,

zdrowia roślin i środków ochrony roślin, zmieniające rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 99912001,

(WE) nr 39612005, (WE) nr 1a69DOOg, (WE) nr Il0112009, (UE) nr 1t5llż0l2, (UE) nr 652lż014, (l}E) Ż0161429 i (UE)

20161203I, rozporządzenia Rady (WE) nr 112005 i (WE) nr 109912009 oraz dyrektywy Rady 98i58/WE, l999l74lWE.
200'/l43lw},2008/11giWE iż0081LżOIWE, oraz uchylające rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr

854lż004 i (WE) nr 882lż004. dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89l66żlEWG,90l425lEWG, 91l496lEWG, 96l23lWE,
g6lg3lwB i 97l'79lWE oraz decyzję Rady 92l438/EWG (rozporządzenie w sprawie kontroli urzędowych) (Dz.tJ. L 95

z 01 .04.2017, str. 1-142) - nie dokonano zawiadomienia o zamiarzę wszezęcia kontroli,

I. Informacje ogólne dotyczące kontrolowanego zakładu.

1. ZaI<ład: Wydawalnia posiłków przy Szkole Podstawowej Nr 21 w Gliwicach, ul. Reymonta 18A

(actres)

NIP óJ11075110

TEL. 32- 237-09-28 FAX _----- E-MAIL ------

ZaMad objęty nadzorem na podstawie:

Decyzja nr NS/HZZiPU-132-250-3325/07 z dnia 14.05.2007 r.
(podać nr decyzji lttb wpisu do rejestru)

2. Kierujący zaMademl. p. Anna Krasow,łka - dyrehor
(imię i nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zakładu: p. Aneta Rosiak- w-ce dyrehor
(imię i nanłisko, stanowisko)

(osoby prlntołane przez strony ną świadka dokonanych czynności kontrolryłch)

1) kazdorazowo naleĘ wskazać obowiązujący publikator ustawy.
2:) kłżdoruzowo naleźy wskazać obowiązujące zarządzenie Głównego lnspektora sanitarnego określające tę procedurę wraz z jego

zmianami.
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4. Zakręs przedmiotowy kontroli: kontrola komplelaowa zgodnie z harmonogramem kontroli na rok 2023.

5. Wyposażenie uĄte podczas konftolt:fartuchy ochronne, Laptop i drukarka SK/S/K/|8/NS/HZŻiPU,

termometr słuzbowy P P/S/ K/ 3 2/NS/HZZiP U

III. 1. Opis stanu fak§cznego (charakter działalności zaHadu, liczba prcłcowników i inne informacje

char akt ery zuj q c e z akł ad).

W zal<ładzie prowadzona jest dzińalnośc w zakresie wydawania posiłków dostarczanych w ramach kooperacji

i podawanych do konsumpcjiw naczyniach wielokrotnego uĘtku.

Zywionych jest 134 dzieci w wieku od 7-15 lat. Stawka zywieniowa * 7,00 zł. Posiłki dowozone są z cateringu

CKZ\U w Gliwicach, ul. Kozielska 1. Wydawany jest obiad dwudaniowy na 2 przerwach i świetlica na lekcji.

Posiłki wydawane są w naczyniach wielorazowego uzytku. Na wydawalni zatrudnione są 2 osoby. Przedłożono

aktualne otzęczęnia do celów sanitarno-epidemiologicznych zatrudnionego personelu. Przedłozono

dokumentację systemu HACCP, GHP/GMP oraz bieżące zapisy. W dniu kontroli temperatura w urządzeniach

chłodniczych prawidłowa. Nadzór DDD prowadzony jest ptzez Usługi Miecąvsław Janicki ul. Sztabu

Powstańczego 58/14, 44-100 Gliwice. Opady pokonsumpcyjne odbierane są ptzez catering. Odpady komunalne

przez firmę Remondis Gliwice Sp. z o.o. ul. KaszubskaZ, Gliwice.

Dokonano oceny stanu sanitarno - higienicznego.

Dokonano oceny zaĘadu zgodnie z zńącznikięm nr ZFlPKlBŻl01rl01l01, za\<ład uzyskał 16 punktórł,.

ryzyko średnie dla ocenianego zakładu .

II. 2. Opis stwierdzonych nieprawidłowości z podaniem przepisów prawnych, które naruszono.
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Integralnq część protokołu stanowiq następujqce załqczniki; arkusz oceny ZF/PK/BŻ/}1/01/01

III. Ustalenia pokontrolne

I. Zastwierdzone nieprawidłowości wymienione w pkt. zń.

ukarano 
ftmię, nazwisko, stanowisko)

grzywnąw drodze mandatu karnego w wysokości
(nr mandalu karnego)

na podstawie:
(podslawa prawna)

upowaznienie do nakładania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia ff
(po uprzednim wysłuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ią orąz uwzględniajqc informacje o sytuacji materialnej

pouczono o prawie odmowy przyjęcia grzywny w drodze mąndatu karnego i o skutkach prawnych takiej odmoluy)

2. Zgodnie z art. Kodeksu postępowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy usunięcia
"nieprawidłowości sanitarno-technicznych:

3. W książce kontroli dokonano wpisu oraz wydano doraźne zalęcęnia dotyczące usunięcia biezących uchybień
wymienionych w pkt. dokonano wpisu odnośnie prąeprowadzonej kontroli,

O usunięciu stwierdzonych nieprawidłowości kierownik zal<ł.adu jest obowiązany zawiadomić właściwego
pństwowego inspektora sanitatnego nie później niżw ciągu 3 dni od daty wyznaczonego terminu

l

l,

]
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4. Uwagi i zastrzeżenia kierownika l ptzedstawiciela zakładu-).
pan (i) wnosi l nie wnosi*) uw&g i zastrzeżeń do stwierdzonego stanu faktycznego

brak uwag

5. Uwagi osoby kontrolującej brak uwag

6.Czastrwaniakontroli: od 14:00 do 15:00

Protokół podpisano

Poprawki i uzupełnienia do protokofu: nie dokonano

załqcznika, określenia lub wyrazy błędne i te, które.le zastępuiq)

...6 
^ł-."Ł. 
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(podpisy świadków)

IV. Potwierdzenie odbioru protokołu

Protokół kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 25.09.2023 r.

otrzymałem (-am) w dniu 25.09.2023 r.

Ta{p*{k
(p o dp is os o by kontr o luj qc ęj )

Z upoważnicnia Dyrcktora SzkoĘ

(imię i nazwisko oraz podpis odbieraiqcego protokół)

Właściciel/osoba upoważniona w terminie 7 dni od da§ doręczenia niniejszego protokołu możę zgłosiĆ
zastrzeżęnla do ustaleń stanu fakĘcznego.

Wyniki kontroli doĘ czą wyłącznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokół nie moze być bęz zgody Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Gliwicach powielany inaczejjak tylko w całości.

Protokół sprawdzono pod względem formalnym po dokonaniu czynności kontrolnych i zatwierdzono l
nie zatwierdzono*) wyniki kontroli na ęgzemplarzu protokołu właściwego państwowego inspektora sanitamego.

(data, podpis kierownika komórki organizacyjnej/
kierownika technicmego / zastępcy)

*) 
zaznaczyć włąściwe

--) skreślić w przypadku podmiotów, których nie dolyczq przepisy prawo przedsiębiorców

Protokół niniejszy wraz z zŃączntkami został sporządzony w 2 jednobrzmiących egzemplarzach dla każdej ze
stron, a następnie po odczytaniu i omówieniu został podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokołu należy dokonać odpowiedniej adnotacji.

L
SzkoIy
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Załącznik do protokołu kontroli sanitarnej

Nr 2520/NS/HZZ|PU/2023 zdńa 25.09.2023 r

ARKUSZ o CENY Z Al<ł, ADU PRODUKC JIloBRo TU ZY\ilNo ŚC IĄ/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/NIATERIAŁ OW I WYROBO W PF.ZF.ZNACZONYC H D O KONTAKTU

Z ZYwNoŚCIĄ1)
Wydawalniaposiłkówprzy Szkole Podstawowsj Nr 21 w Gliwicach, ul. Reymonta 18A

I. INF,ORMACJE SZCZEGOŁOWE DOTYCZĄCE KONTROLOWANEGO Z^I<LLDIJ NA PODSTAWIE
ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczyć w odpowiedniej kolumnie tabeli.

zakres kontroli

OCENA ZAGROZENIA tlwAGI
(wpisać ND
kiedy nie
doĘczy)

Niskie
(N)

Średnie
(S)

Wysokie
(lv)

I Stan techniczno-san itarny zakładu 0 11 ,,,

1

Układ i rozp'lanowanie pomieszczeń zakładu - funkcjonalność,
krzyżowanie się dróg, przestrzeń robocza zakładu, zaplecze sanitarne
pracowników maj ących kontakt
zĘwnością.

0 2 4

2

Stan tęchniczny pomieszczeń zakładu: podłogi, ściany, sufity
i zamocowane w górze elemen§, okna i inne otwory, drzwi, oświętlenie
pomieszczeń produkcyjnych, sprzedażowych
imagazynowych.

0 2 1

) Powięrzchnie sĘkające się z zywnością. Maszyny, urządzelia, sprzęt
wykorzystywane w pro ce sie produkcj i/ spr ze daĄ .

0 2 4

4 In stalacj a wo dna i kanaltzacj a zakładl. Sy stemy wenĘ l acyj n e. 0 2 4

5 Zabezpieczenie zakładu przed szkodnikami i ich zwaIczulię. 0 1 2

6 0 1 2

,7 Zabezpieczenie przed dostępem osób postronnych. 0 l 2

II Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedaży 0 16 42

l
Czystość pomieszczeń zakładu, w tym środków transportu. Procesy
czyszczenia, mycia, dezynfekcji w cĄm procesie technologicznym
(w łm urządzeń, sprzętu, naczyń). Jakość wody wykorzystywanej w
zakładzie.

0 8

,dr;:

l6

2
Warunki magazynowania, pakowania, transportu i sprzedazy, w tym
zachowanię łańcucha chłodniczego. 0 5

,t'.;,:r]n.],",."', ł l!l,

J
Higiena osobista pracowników, stan zdrowia osób mających kontakt
zżywnością. 0 J l5

1) zaznaczyc włąściwe

ZFlPKlBŻl0llul01
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Gospodarka odpadami -przechowywanię i usuwanie odpadów.

1l
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IlI Zarządzanie zakładem, kontrola wewnętrzna i systemy zarządzania
bezpieczeństwem żywności

0 28 5ó

1
Zaangażow anię kierownictwa i przygotowanie merytorycme
pracowników (kwalifft acj e zatrudnionych pracowników). 0 2 4

2
Wiarygodność przedsiębiorcy, w tym prawidłowość
i tęrminowość realizacji nakazów ujętych w decyzjach właściwych
organów PlS i gotowość do wspóĘracy.

0 1 2

J Prawidłowość procedur i ich realizacji (GHP, GMP, }IACCP) 0 9 I7

4 Działania korygujące przy stwierdzonych niezgodnościach. 0 J 7

5 Śledzenie produktu (Traceabitity). 0 5 10

6
Kontrola surowców, póĘroduktów i wyrobów gotowych przez
producenta, w tym badania właścicielskie, 0 4 8

"7 znakowanie. a 4 8

Iv1 Profil działalności - producenci - zgodnie zkategoryzacją zakładów 0 ,< 50 ND

Iv2 Profil działalności - pozostała działalność - zgodnie zkategoryzacją
zakładów

0 8 1ó

v Powiadom ienie RASFF/AAC 0 25 50 ND

Suma punktów 0 0 I6

Suma punktów ogółem 16

Kategoria ryzyka Niskie
(I9

Srednie
(s)

Wysokie
(!v)

Ryzyko dla ocenianego zakładu X

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie

Ryzyko średnie

Ryzyko niskie,

powyżej 49 pkt

powyżej 15 do 49 pkt

nie więcej niż 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDŁOWOŚCI ZOSTAŁY UJĘTE W PROTOKOLE KONTROLI SANITARN§J
NR zdnia

il. UWAGI IZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY

Brak uwag izastrzeżęń.
Z uporvażnicnia Dyrehora §zkof' 

.Wicedvrektor Szkoh.

,W*W
(p o dp i s kontr o l ow ane go) osoby


